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Umumi malumat
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Departament Hoyat Elmlori

Proqram Bakalavr

Tadris semestri 2024/25-ci tadris ilinin payiz semestri

Fanni tadris edon PhD. Mommadova Sabina Cabrayil qiz1

miisllim
E-mail: mammedova.s86(@gmail.com
Telefon: Tel: +994557634146
Miihazira Bakixanov 208/ Sanba Ust hofts 11:50-13:20
otag/Cadval Alt hofto 11:50-15:10
Maslohat saatlan Tolabolorlo razilasmadan sonra vaxt toyin edilocok
Tadris dili Azorbaycan
Fannin novii Moacburi

Darsliklar va alava
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tohliikesizliyi. Baki — 2017
Desta Dugassa Fufa. Food Safety. Haramaya University-2023
Food Hygiene. Codex Alimentarius — 2009
Food Safety and Good Hygienic Practices. FAO-2017
Food Safety, Sanitation, and Personal Hygiene. BC Cook Articulation Committee -2015
Food Safety Handbook. Washington — 2020
Simranpreet Kaur, Jasbir Singh Bedi and etch. Handbook on Food Safety and Hygiene.
Guru Angad Dev Veterinary and Animal Sciences University-2022
8. Mustafa Tayar. Gida Giivenligi. Istanbul - 2010
9. O6mmue [Tpuanuns: ['uruens: [Tumessix Ipoaykros. Codex Alimentarius — 2022
10. ITocobue mo 6e3omacHocTH mumeBoin npoaykuuu. [IFC/ World Bank -2016
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Tadris metodlar: Seminar X
Qrup miizakirasi X
Miihazira X

Qiymotlondirmo Komponentlori Tarix/son miiddat Faiz (%)
Fardi mévzuda prezintasiya Semestr arzindo 10
Quiz Semestr orzinda 15
Davamiyyat Semestr arzindo 5
Aralq imtaham 30
Final imtahani 40
Yekun 100

Kursun tasviri

Qida gigiyenasi vo tohliikasizliyi torofindon agagidaki masalalor iglonib hazirlanir va istehsalatda

totbiq edilir: heyvan mongoli mohsullarin gigiyenasi va tohliikesizliyinin osas kriteriyalari, qida
cirklondiricilori vo bu maddolorin gigiyenik tonzimlonmasi. Qida gigiyenasi va tohliikosizliyi fonni
gida mohsullariin tohliikasizliyinin elmi asaslarini vo qida tohliikasizliyinin tomin olunmasinda
GAP, GVP, GMP,GHP vo HACCP prinsiplarini aydinlasdirir.

Kursun magsadlori

Ot vo ot mahsullarinin gigiyenasi - Ot va ot mohsullarinin mikrobiologiyasi, bioloji shamiyyati,
gigiyena sortlori va s.

Stid vo siid mohsullarinin gigiyenast - Siid vo siid mohsullarinin mikrobiologiyasi, bioloji
ohamiyyati, gigiyena sartlari va s.

Baliq vo baliq mohsullarinin gigiyenasi - Baliq vo baliq mohsullarinin mikrobiologiyasi, bioloji
ohomiyyati, gigiyena sortlori vo s.




Yumurta vo yumurta mohsullariin gigiyenast - Yumurta veo yumurta mshsullarmin
mikrobiologiyasi, bioloji shamiyyati, gigiyena sartlori vo s.

Qida mohsullarinin tohliikesizliyinin elmi osaslart - Qida mohsullarinda ¢irklonmo, qida
mohsullarinin tohliikesizliyi problemlorinin insan saglamligi tosiri vo s.

Qida mohsullarinin tohliikesizliyinin osas kriteriyalar1 - Qida mohsullart cirklondiricilorinin
tosnifat1 vo toksiki maddolorin insan orqanizmina tosiri, qida mohsullar1 komponentlorinin asas
zararlilik kriteriyalarina gora gigiyenik tosnifati vo s.

Qida tohliikasizliyina tosir edon amillor - Carpaz ¢irklonmo vo onun garsisinin alinmasi, yararsiz
qida, qidanin yararsiz olmasinin asas mexanizmi va qargisinin alinmasi va s.

Qida mohsullarinin ¢irklonmasinin gigiyenik tonzimlonmesi - Qida mohsullarinda zarorli
maddolorin gigiyenik normalagdirilmasinin imumi prinsiplori, qida mohsullarinin ¢irklonmo
tohliikoalori riskinin metodologiyasi, qida mahsullarinin keyfiyystins nazaratin tomin edilmasi va s.
Qida mohsullarmin mikrobioloji ¢irklonmosi - Bakterial xassoli qida infeksiyalarinin vo
zoharlonmalarinin xarakteristikast va s.

Qida mohsullarinin  helmintlorlo ¢irklonmosi - Helmitinlorlo ¢irklonmo, alimentar yollarla
yoluxmus miixtolif név helmintozlarin xarakteristikasi vo s.

Qida mohsullarinin toksiki metallarla ¢irklonmasi - Kimyavi elementlorls ¢irklonmo vo onun aktual
problemlari, qurgusun vo kadmium, morgiimiis vo civonin toksikoloji- gigiyenik xarakteristikas1 vo
cirklonma profilaktikasi vo s.

Qida mohsullarinin kimyovi c¢irklonmesi - Heyvandarliq sahesinde istifado edilon maddoslor-
antibakterial maddolor, bioloji vo hormonal preparatlarla ¢irklonmis qidalar vo onun insan
saglamligina tosiri vo s.

Tadrisin (6yranmanin)
naticalori

Kursun sonunda talabalar nayi bilacaklar:
- Qida mohsullarnin gigiyenasi
- Qida mohsullarinin tohliikesizliyinin osas kriteriyalari
- Qida tohliikesizliyine tosir edon amillor
- Qida mohsullarinin ¢irklonmasinin gigiyenik tonzimlonmasi
- Qida tohliikesizliyinin tomin olunmasinda HACCP prinsipi

Qaydalar (Taodris siyasati
vd davramys)

Dorsin taskili

- Fonno aid timumi xarakterli molumatlar miihazire zamani tolabslors ¢atdirilacaqdir.

- Yeni movzu ayani vasitalorin (PPT va video fayllar) niimayisi ilo izah edilocokdir.

- Araliq vo final imtahanlari 6ncasi tolobolorin monimsoma saviyyalori yoxlanilacaqdir.

- Semestr arzinds fordi mévzuda prezentasiyalarin verilmasi vacibdir. Prezentasiya vaxti,
sonunda miizakire do daxil olmagqla 15-daqiqoden artiq olmamalidir. Prezentasiyanin 6zii iso
¢ap olunmus variantda tohvil verilmolidir. Prezentasiya mévzulart vo qaydalari hagda dorsdo
daha genis tanigliq olunacaqdir.

Davamiyyat

Talabalorin biitiin dorslords istiraki vacibdir. Tolobslor miioyyan sabablordon doarslorin buraxilmasi

(xostalik, ailo voziyysti va s.) haqqinda molumati fakiilts dekanligina taqdim etmalidirlor. 25%-

don artiq dors buraxan tolobolor imtahana buraxilmur.

Darsa gecikmoalar va ya digar dars pozuntulari

Darso 10 dogiqoden artiq gecikon tolobayo qayib yazilir vo tolobo dors saatinda istirak edos bilor.

Yoxlama isi (Quiz)

Miisllima vo dekanliga qabagcadan molumat verilon sabablorden yoxlama isinda istirak etmoyon

toloba yoxlama isini novbati hoftods yaza bilar.

Imtahanlar

Tolobonin imtahanda istiraki vo ya imtahanin buraxilmasi ilo bagli biitiin mosololor fakiilto

rohboarliyi tarafindan hall olunur.

Araliq va yekun imtahant mdvzulari talabslors imtahandan 6ncas verilir. Araliq imtahaninin suallar

yekun imtahaninda tokrarlanmur.

Imtahan qaydalarinin pozuntular

Araliq vo yekun imtahanlari vaxti taloba torafindon imtahanin gedisini pozmaq ve kogiiriilmalor

qadagandir. Bu qaydaya riayot etmoyan tolobolorin imtahan isi logv olunur va tolobo 0 (sifir)

qiymsot ilo imtahandan konarlasdirilir.

Fanni bitirmaok qaydasi

Universitetin qaydalarina miivafiq olaraq kursu bitirmok ii¢iin iimumi miiveffoqiyyat faizi 60% va

yuxari hesab edilir. Kasiri olan toloba bu fonni névbati semestr vo ya névbati il tokraran gotiiro

bilar.

Talabalorin davrams qaydalar

Dars zamani dors prosesini va etik qaydalari pozmaq, hamginin tolobslor arasinda icazasiz

miizakirolor vo mobil telefonlardan istifado gadagandir.




MOVZULAR UZRO SAATLARIN TOXMINi BOLGUSU VO TOQVIM TOQVIM-TEMATIK PLAN

) Doarsliklor
ko
-]
= Bo6lmos vo mévzularin adi
=
. .. S - Osas dorslik 3 (soh.1-35), 7 (sah.3-7)
I QIDA GIGIYENASININ INKISAF TARIXI
.. . . Osas dorslik 7 (soh.5-22), 9 (soh. 7-28)
11 SUD VO SUD MOHSULLARININ GIGIYENASI
. Osas dorslik 5 (soh. 4-30), 7 (soh.5-22)
IIT | OT VO OT MOHSULLARININ GIGIYENASI
Iv | BALIQ VO BALIQ MOHSULLARININ GIiGIYENASI Osas dorslik 5 (soh. 4-30), 7 (soh.5-22)
v | YUMURTA VO YUMURTA MOHSULLARININ Osas dorslik 7 (soh.5-22), 9 (soh. 7-28)
GIGIYENASI
vi | QIDATOHLUK®SIZLIYI VO TOHLUKOSIZ QIDANIN Osas darslik 8 (fosil I), 10 (soh. 36-68)
OHOMIYYOTI
vir | QIDA MOHSULLARININ TOHLUKOSIZLIYININ ELMI Osas dorslik 1 (fosil 1), 8 (fosil VII)
OSASLARI
Araliq imtaham
. .. R Osas dorslik 1 (fasil I1I), 2 (soh. 3-14)
VIII QIDA MOHSULLARININ TOHLUKOSIZLIYININ OSAS
KRITERIYALARI
) ) o ) ) Osas dorslik 4 (soh. 86-101), 6 (fosil I)
IX | QIDA TOHLUKOSSIZLIYINO ToOSIR EDON AMILLOR
. . o . . Osas dorslik 2 (soh. 14-18), 3 (soh. 77-81)
X QIDA MOHSULLARININ CIRKLONMOSININ GIGIYENIK
TONZIMLONMOSI
Osas dorslik 1 (fasil VI), 3 (soh. 35-43), 4 (soh. 7-
XI | QIDA MOHSULLARININ MIKROBIOLOJI CIRKLONM®OSI | 15)
. . Osas dorslik 1 (fasil VI), 8 (soh. 59-60)
XII QIDA MOHSULLARININ HELMINTLORLO
CIRKLONM®OSI
) o Osas darslik 1 (fasil VIII), 8 (soh. 90-97)
XTI QIDA MOHSULLARININ TOKSIKI METALLARLA
CIRKLONMOSI
Osas dorslik 1 (fasil VIII), 2 (soh. 2-5), 4 (soh. 7-15)
XIV | QIDA MOHSULLARININ KIMY9Vi CIRKLONMOSI
XV QIDA TOHLUKOSIZLIYININ TOMIN OLUNMASINDA Osas dorslik 3 (soh. 23-35), 4 (sah. 104-122), 10

HACCP PRINSIPi

(soh. 162-169)

Final imtahan




Bu todris programi fonn haqqmnda tam molumati 6ziindo oks etdirir vo hor hansi doyisiklik barodo dncodon xobor
verilocakdir.
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